COTE SAVEURS-

RESTAURANT TRAITEUR

Le vin d’honneur...

8 piéces

La mini navette au confit de tomates et émincé de jambon cru
Le pain nordique au saumon fumé artisanal, fromage frais citronné
Le blinis guacamole et crevette
Le burger campagnard
La tarte aux ravioles du dauphiné, magret fumé artisanal

Le mini wraps de légumes a la tapenade

Le pain surprise, maison “Cornillon a la Tour du Pin”

L'atelier syphon...

Servi devant vos convives en cuilliére chinoise...

Chantilly de foie gras, et crumble de pain d’épices
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